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TEORIJSKA KEMIJA

D. Wahler i sur.: UDK 577.15
Koenzim za pretvorbu alkohol dehidrogenaza u aldolaze
(MAD- a co-factor to turn alcohol dehydrogenases into aldolases)

In`enjering koenzima je posve kemijski pristup modifikacije
enzima koji otvara mogu}nost da enzim pretvori u posve dru-
gi biokatalizator, pri ~emu mijenja prirodu reakcije koju treba
katalizirati. U ovom se ~lanku predstavlja sinteza i preliminar-
no vrednovanje metilamin adenin dinukleotida (MAD) kao
enzimskog kofaktora koji pretvara alkohol dehidrogenazu u
aldolazu. Takvim na~inom in`enjeringa kofaktora omogu}uje
se raznolikost supstrata i veliku i predvidljivu stereoselektiv-
nost alkohol dehidrogenaze.
(P. 212/2003 – Orig. str. 6, prij. oko 7 str.)

D. R. Sidler i sur.: UDK 615.76
Sinteza opti~ki aktivnog dihidropirimidinona
(Efficient synthesis of the optically active dihydropyrimidinone)

Pro{irenje prostate koje stvara te{ko}e pri uriniranju vrlo je
~esta pojava kod mu{kih osoba srednje i starije dobi. Lije~e-
nje je ~esto putem operativnih zahvata. U novije se vrijeme
nastoji to izbje}i i problem rije{iti pomo}u farmakolo{ke tera-
pije. Djelovanje farmaceutskih preparata temelji se na inhibi-
ciji transformacije testosterona u dihidrotestosteron, {to rezul-
tira redukcijom mase prostate. U ~lanku se opisuje sinteza
potentnog selektivnog adrenoceptor antagonista na bazi op-
ti~ki aktivnog dihidropirimidinona.
(P. 213/2003 – Orig. str. 7, prij. oko 15 str.)

A. Bals: UDK 66.069.85
Nastajanje mjehura na porama i rupi~astim plo~ama
(Grundlagen der Blasenbildung an Einzelporen und Lochplatten)

Poznavanje mehanizma nastajanja mjehura na porama i iz-
bu{enim plo~ama od znatne je va`nosti u industrijskoj proce-
snoj tehnologiji (fermentacija, pjenjenje i sl.). Nastanak i od-
vajanje mjehura na porama kompleksna je pojava zbog kon-
tinuiranog mijenjanja oblika, veli~ine i kompresibilnosti mje-
hura. U ovom se napisu na osnovi podataka iz literature na
sa`et na~in obra|uju sljede}e teme: proces nastajanja i odva-
janja mjehura u mirnom i pokretnom mediju; faktori utjecaja
na mehanizam stvaranja mjehura; strujanje plina kroz pore;
razlike u pojavi mjehura u mirnom i pokretnom mediju.
(P. 214/2003 – Orig. str. 8, prij. oko 17 str.)

H .L. Holland i sur.: UDK 547.466:66.094.37:577.15
Kataliti~ka oksidacija derivata metionina pomo}u klorperoksidaze
(Chlorperoxidase-catalyzed oxidation of methionine derivatives)

Sulfoksidi aminokiselina koje sadr`e sumpor imaju razli~ita
biolo{ka svojstva. Oksidacija metioninskih dijelova u proteini-
ma od posebog je interesa i mo`e dovesti do strukturnih i
funkcionalnih promjena u proteinima i svojstvima stanica zbog
oksidativnog stresa. Sulfoksidi metionina imaju i druga biolo{ka

djelovanja, npr. oksidacija lipoproteina, proces starenja kod
ljudi i djelovanje na imunopeptide. U ovom se radu opisuje
primjena izoliranih enzima, posebice klorperoksidaze, za ste-
reoselektivnu oksidaciju sumpora u derivatima metionina.
(P. 215/2003 – Orig. str. 7, prij. oko 8 str.)

G. Ozzolina i sur.: UDK 577.15:66.097.3
Racionalizacija enantioselektivnosti enzima pomo}u kubi~nog
prostornog modela aktivnih mjesta
(Rationalization of enzyme enantioselectivity by active-site cu-
bic-space models)

Za primjenu enzima kao katalizatora po`eljno je poznavati
faktore koji kontroliraju selektivnost. Posebno je va`no znati
kako se selektivnost specifi~nih enzima mo`e korelirati sa
strukturom supstrata u kojem djeluje. Poznavanje interakcija
sa supstratom omogu}uje izradu modela kojim se mo`e
predvidjeti tijek reakcije. Opisuje se razvoj vi{e prostornih
kubi~nih modela aktivnih mjesta za procese s enzimima de-
hidrogenaza, hidrolaza, oksigenaza i oksinitrilaza.
(P. 216/2003 – Orig. str. 6, prij. oko 10 str.)

F. Secundo i sur.: UDK 66.097.3:577.15
Utjecaj disperzije i za{tite od liofilizacije na pobolj{anje u~in-
kovitosti kataliti~ke aktivnosti enzima u organskom mediju
(Discriminating between dispersion and lyoprotection effects in
biocatalysis in organic media)

Biokataliti~ka aktivnost enzima u nevodenom mediju ~esto se
izu~avala i koristila. Brojni su primjeri primjene u sintezi,
prehrambenoj proizvodnji i analizi. Usprkos prednosti taj po-
stupak katalize ima nedostatke zbog manje kataliti~ke aktiv-
nosti enzima u organskim otapalima. Ta je pojava uzrokovana
iz vi{e razloga, a me|u njima je stupanj disperzije kao i djelo-
mi~na denaturacija enzima zbog liofilizacije. U ovom radu su
na primjeru lipaza ispitivane razli~ite metode za pobolj{anje
aktivnosti enzima kao katalizatora i to primjenom sredstava
za za{titu od liofilizacije kao i disperzijom biokatalizatora
imobilizacijom na ~vrstim nosa~ima.
(P. 217/2003 – Orig. str. 4, prij. oko 6 str.)
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W. Schrader i sur.: UDK 66.097.3
Nova metoda probiranja katalizatora za selektivnu sintezu
enantiomera
(Second-generation MS-based high-throughput screening system
for enantioselective catalysts and biocatalysts)

Selektivna sinteza enantiomera od velike je va`nosti u farma-
ceutskoj, prehrambenoj i industriji organske sinteze. Iako se u
industriji jo{ uvijek primjenjuju klasi~ni postupci odjeljivanja
enantiomera, u budu}e se ra~una na selektivnu kataliti~ku
metodu dobivanja enantiomera, koja je ekonomski i ekolo{ki
atraktivna. Za tu svrhu postoje dvije opcije: sinteza katalizato-
ra u obliku kiralnih metalnih kompleksa ili biokataliza. Za re-
alizaciju takve selektivne kataliti~ke sinteze mogu}e je primi-
jeniti velik broj katalizatora me|u kojima treba odabrati naj-
povoljnije rje{enje. U ovom ~lanku se opisuje metoda probi-
ranja selektivnih katalizatora za enantiomere pomo}u koje se
mo`e odrediti selektivnost 10 000 katalizatora na dan. Meto-
da se temelji na tehnici masene spektrometrije pomo}u elek-
troraspr{ivanja. Opisuje se eksperimentalni ure|aj, na~in ra-
da i rezultati se razmatraju uz pomo} spektrograma, nume-
ri~kih tablica i grafi~kog prikaza.
(P. 218/2003 – Orig. str. 7, prij. oko 11 str.)

ANORGANSKA KEMIJSKA INDUSTRIJA

Anon.: UDK 666.17
Oblikovanje mjehura na puhalici pri izradi {upljeg stakla
(Controle de la viscosité pour lobtenation d'une paraison parfaite)

Za ekonomski efikasnu proizvodnju {upljih staklenih proizvo-
da va`no je optimalno oblikovanje mjehura na puhalici. Obli-
kovanje mjehura mo`e se optimirati kontrolom viskoziteta u
procesu izrade. Do sada se koristila temperatura kao supstitut
za poznavanje viskoziteta. Me|utim promjene viskoziteta ta-
line zbog netermi~kih uzroka, kao {to su redoks stanje, sa-
dr`aj vode i SO3 i sl., na taj se na~in ne mogu obuhvatiti. Ne-
posredno on line mjerenje viskoziteta pri oblikovanju mjehu-
ra rje{enje je koje se mo`e realizirati putem novorazvijenog
ure|aja koji se opisuje u ovom ~lanku.
(P. 219/2003 – Orig. str. 2, prij. oko 4 str.)

Anon.: UDK 666.1
Razvoj novih tehnologija proizvodnje stakla
(Une technologie de formage pour le futur)

Vi{i standardi kvalitete i ni`i proizvodni tro{kovi ciljevi su in-
dustrije stakla koji zahtijevaju razvoj novih tehnologija koje
izazivaju manje promjene u procesu i manje prekide u radu.
U ~lanku se u sa`etom obliku opisuju novi ure|aji za proiz-
vodnju {upljeg stakla koji omogu}uju visok stupanj kontrole
proizvodnje i reproducibilnosti. Novorazvijeni ure|aji osigu-
ravaju visoku kvalitetu standarda i ni`e proizvodne tro{kove.
(P. 220/2003 – Orig. str. 4, prij. oko 9 str.)

B. Escaravage: UDK 666.76
Izbor vatrostalnih materijala na izljevu pri izradi {upljeg stakla
(Feeders verre creux: récents développements dans le choix des
matériaux réfractaires)

Op}e je poznato da ure|aji za unos materijala iz pe}i igraju
va`nu ulogu u kvaliteti izra|evina. Mnoge manjkavosti pri
punjenju odra`avaju se na pogre{kama proizvoda (npr. ogre-
botine). Staklo u tom stadiju djeluje kod niske temperature i
te{ko se prilago|uje strujanju. Osim toga tr`i{te zahtijeva bo-
lju kvalitetu i ne prihva}a pogre{ke na proizvodu. Zbog toga
je izbor vatrostalnog materijala na izljevu distributora od naj-
ve}e va`nosti. ^lanak opisuje suvremena rje{enja u konstur-

kciji i izboru materijala za distributore pri proizvodnji {upljih
staklenih predmeta.
(P. 221/2003 – Orig. str. 3, prij. oko 7 str.)

F. Pomar: UDK 666.1.031.2
Izgradnja pe}i za plavljeno staklo po na~elu klju~ u ruke
(Une pointe de float clé en main)

U sa`etom opisu se prikazuje na~in izgradnje kompletnog
postrojenja pe}i za plavljeno staklo po principu isporuke
klju~ u ruke. Konstrukciju takvog agregata nudi organizacija
Saint-Gobain SEFPRO, koja je prominentni francuski proiz-
vo|a~ stakla kao i opreme namijenjene toj proizvodnji.
(P. 222/2003 – Orig. str. 2, prij. oko 4 str.)

H. Prévost: UDK 666.15
Proizvodnja ravnog stakla
(Le formage du verre plat)

Proizvodnja stakla je poznata jo{ od rimskih vremena. U tom
dugogodi{njem razvojnom ciklusu razra|eni su mnogi tehno-
lo{ki procesi kao i postupci za razli~ito oblikovanje proizvo-
da. Proizvodnja ravnog stakla zauzima znatan dio proizvod-
nje s vrlo {irokom namjenom, osobito za potrebe gra|evinar-
stva. U prvom dijelu ovog napisa nakon kra}eg povijesnog
pregleda navode se i dva postupka za izradu ravnog stakla
koja su se upotrebljavala sve do pojave procesa plavljenog
stakla. Proces plavljenja danas predstavlja najsuvremeniji na-
~in proizvodnje ravnog stakala. S tim procesom u svoj njego-
voj slo`enosti bavi se drugi dio napisa. Pri tome se opisuje
pe} za taljenje, oblikovanje vrpce razli~itih debljina, prila-
go|avanje razli~itih parametara u procesu, kemizam kupke
za plavljenje. U nastavku se govori o kvaliteti plavljenog stakla
(pogre{ke, opti~ka kvaliteta, kontrola, performanse).
(P. 223/2003 – Orig. str. 16, prij. oko 34 str.)

P. Le Bot i sur.: UDK 666.11.01
Mehani~ke performanse laminiranog stakla
(Méthode d'évaluation des performances mécaniques des vitra-
ges feuilletés)

Sigurnosno laminirano staklo zadr`ava dijeli}e slomljenog
stakla i zadr`ava ~vrsto}u ostaklenja. Pri tome tako|er za-
dr`ava udareno tijelo i spre~ava perforaciju. Za odre|ivanje
otpornosti stakla na perforaciju valja odrediti dva parametra:
adhezivnost filma i `ilavost. U ~lanku se predla`e i opisuje
metoda za odre|ivanje navedenih parametara. Rezultati po-
stupka vrednovani su na odabranom tipu laminiranog stakla.
(P. 224/2003 – Orig. str. 7, prij. oko 12 str.)

G. Pajean i sur.: UDK 666.17
Elimiranje ru~nog podmazivanja kalupa
pri izradi staklene ambala`e
(La suppression du graissage manuel des moules dans l'industrie
du verre d'emballage)

Ru~no podmazivanje kalupa u proizvodnji {upljeg stakla oba-
vezno je. Glavne posljedice ru~nog podmazivanja odra`avaju
se u pogor{anju kvalitete proizvoda i stvarnju {karta. Druga je
negativna posljedica utjecaj na zdravlje i sigurnost operatera
koji mora podmazivati sve {upljine svakih 15 minuta dok je
stroj u pogonu. Me|u svim testiranim na~inima podmaziva-
nja, s ciljem da se izbjegne ru~no podmazivanje, jedini indu-
strijski na~in je ~a|enje. Proces ~a|enja sastoji se u krekiranju
acetilena koji se pretvara u ~a|u i talo`i na stijenkama kalupa
koje dolaze u dodir sa staklom. U ~lanku se opisuje novi
ure|aj i konstrukcija plamenika kojim se acetilenska ~a|a ne
stvara plemenom, nego pomo}u elektri~nog luka.
(P. 225/2003 – Orig. str. 3, prij. oko 6 str.)
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J. Deubener: UDK 666.1.031
Viskozitet taline silikatnog stakla koja sadr`i mjehure i kristale
(Viscosity of bubble and crystal-bearing silicate melts)

Viskozitet je klju~na karakteristika pri procesu taljenja i prera-
de stakla. Taline stakla mogu biti homogene jednofazne ili he-
terogene vi{efazne. U heterogenim vi{efaznim talinama nala-
ze se mjehuri i kristali koji utje~u na preradbene karakteristi-
ke staklene mase. U ovoj studiji razmatrao se utjecaj mjehura
i kristala s teoretskih aspekata i njihovog utjecaja na izradu
specifi~nih proizvoda.
(P. 226/2003 – Orig. str. 5, prij. oko 7 str.)

F. J. Plou i sur.: UDK 547.458.07:577.15
Sinteza oligosaharida djelovanjem glukoziltransferaza
na {krob ili saharozu
(Glucosyltransferases acting on starch or sucrose for the synthesis
of oligosaccharides)

Oligosaharidi su ugljikohidrati koji se sastoje od 3–10 jedinica
monosaharida. Sinteza oligosaharida zanimljiva je za pre-
hrambenu industriju (sladila, stabilizatori i funkcionalna hra-
na) i farmaceutsku industriju (preventiva infekcija, neutraliza-
cija toksina, imunoterapija raka i dr.). U ovom radu se govori
o izvanrednom biotehnolo{kom potencijalu dviju glukozil-
transferaza koje potje~u iz ciklodekstrina i dekstransaharaze i
njihove posebne korisnosti za sintezu oligosaharida. U za-
klju~nom dijelu ~lanka daje se definicija pojma funckionalne
hrane i obja{njava njezino zna~enje za nutricionisti~ku zna-
nost.
(P. 227/2003 – Orig. str. 10, prij. oko 14 str.)

G. G. Chilov i sur.: UDK 615.779.93
Enzimatksa hidroliza beta-laktamskih antibiotika
(Enzymatic hiydrolysis of beta-lactam antibiotics)

Zbog preosjetljivosti nekih pojedinaca na prirodni penicilin
kao i zbog bolje u~inkovitosti prirodni penicilin modificira se
u semi-sintetske analoge koji ne pokazuju ne`eljene nuspoja-
ve. Svrha ove studije nije u prikazu sinteze takvih modificira-
nih penicilina nego u opisu postupka hidrolize. U tehnolo{koj
shemi pretvorbe prirodnog penicilina u semi-sintetski analog,
penicilin G, Pen G se ekstrahira iz dvofaznog vodenog ota-
pala, voda i nemje{ljivo organsko otapalo, kod niskog pH.
Ekstrakt se ponovno ekstrahira u vodenom mediju u kojem se
provodi hidroliza.
(P. 228/2003 – Orig. str. 9, prij. oko 15 str.)

PREHRAMBENA INDUSTRIJA

A. Di Mauro i sur.: UDK 663.815
Distribucija hidroksi cimetnih kiselina
u soku talijanskih naran~a
(Distribution of hydroxycinnamic acids as a criterion to evaluate
variety and geographical origin of italian orange juices)

Sicilija je poznata po uzgoju pigmentiranih sorta naran~a i so-
kova koji su vrlo obljubljeni u potro{a~kim krugovima. Da bi
se osigurala provjera porijekla te vrste naran~a, potrebno je
upoznati i definirati karakteristike koje obilje`avaju tu vrstu
kulture. Takvo karakteristi~no svojstvo sadr`aj je i sastav hi-
droksi cimetnih kiselina. Kvalitativnim i kvantitativnim odre|i-
vanjem tih kiselina mo`e se odrediti regionalno porijeklo uz-
goja vrste. S tim su ciljem provedena analiti~ka ispitivanja ka-
ko bi se uspostavila banka podataka za vrste pigmentiranih i
nepigmentiranih plodova i iz njih izra|enih sokova za komer-
cijalnu prodaju.
(P. 229/2003 – orig. str. 15, prij. oko 12 str.)

L. Fukal i sur.: UDK 637.133
Razlikovanje komercijalnog mlijeka prema
termi~kom na~inu obrade
(Distinguishing raw, pasteurized, UHT-treated and bath-sterilized
commercial milks)

Za vrijeme prerade kravlje mlijeko obra|uje se razli~itim ter-
mi~kim postupcima koji ponajprije slu`e za o~uvanje kvalite-
te i produ`enje vijeka trajanja mlijeka. Me|utim, promjene
njegova sastava za vrijeme toplinske obrade mogu utjecati
na njegova hranjiva, organolepti~ka i reolo{ka svojstva. Radi
kontrole i sanitetskih propisa va`no je znati doseg toplinske
obrade kojoj je mlijeko izvrgnuto. U ~lanku se pobli`e opisu-
ju posljedice termi~ke obrade i metode testiranja koje omo-
gu}avaju razlikovanje komercijalnog mlijeka prema primije-
njenom na~inu obrade.
(P. 230/2003 – Orig. str. 9, prij. oko 10 str.)

N. Innocente i sur.: UDK 637-3
Profil masnih kiselina u siru iz kravljeg
mlijeka planinskog porijekla
(Fatty acid profile of cheese produced with milk from cows gra-
zing on mountain pastures)

Op}e je mi{ljenje potro{a~a da je sir proizveden iz mlijeka
krava koje se hrane na planinskim pa{njacima bolje hranjive
vrijednosti. To se obja{njava ~injenicom da se stoka hrani sa-
mo prirodnom travom za razliku od krava u ravnicama koje
se hrane i drugom vrstom sto~ne hrane. Poznato je da sastav
masnih kiselina u mlijeku ovisi o okolini i na~inu prahrane.
Cilj ove studije bio je odre|ivanje sastava masnih kiselina kao
mjerila za usporedbu planinskih mlije~nih proizvoda s onima
ravni~arskog porijekla. Rezultati poklazuju da je sir proizve-
den od planinskog mlijeka bogatiji nezasi}enim kiselinama
od ravni~arskih proizvoda, pa je potencijalno pogodniji za
zdravlje u`ivatelja.
(P. 231/2003 – Orig. str. 8, prij. oko 7 str.)

M. Bononi i sur.: UDK 639.222
Identifikacija sulfatiazola u mesu pastrve
(Identification of sulphathiazole by HPLC/APCI-MS in edible tro-
ut tissue)

Sulfatiazol spada u sulfonamide koji se upotrebljavaju za pre-
ventivu i terapiju bakterijskih oboljenja. [iroka primjena sulfona-
mida mo`e dovesti do akumulacije u mesu, jajima, mlijeku i ribi
i izazvati rezistentnost bakterija u ljudima. Zbog toga su donese-
ni propisi o kontroli ostataka sulfonamida u navedenim proizvo-
dima. U ~lanku se opisuje metoda odre|ivanja sulfatiazola u
mesu pastrva pomo}u primjene HPLC/APCI-MS tehnike.
(P. 232/2003 – Orig. str. 6, prij. oko 4 str.)

C. Severini i sur.: UDK 665.327.3
Utjecaj povi{enog tlaka na oksidaciju
maslinovog ulja i Maillard reakciju
(Effect of high pressure on olive oil oxidation and the Maillard re-
action in model and food systems)

Primjena povi{enog tlaka u prehrambenoj tehnologiji novijeg
je datuma. Rad pod povi{enim tlakom alternativa je za tradi-
cionalne postupke pasterizacije i sterilizacije jer su ti postupci
sposobni produ`iti vijek trajanja na polici i modificirati funk-
cionalna svojstva proizvoda. Takve proizvode potro{a~i rado
prihva}aju zbog boljih organolepti~kih karakteristika. U ovom
je radu prou~avana obrada pod povi{enim pritiskom i njezin
u~inak na oksidaciju lipida i reakciju Maillard u modelnim su-
stavima emulgiranog maslinovog ulja i mje{avine ulja i raj~ice
u prehrambenom proizvodu. Uz opis metode rada iznose se
analiti~ki rezultati i rasprava o njima.
(P. 233/2003 – Orig. str. 10, prij. oko 9 str.)

Pregled tehni~ke literature i dokumentacije, Kem. Ind. 52 (10) 531–534 (2003) 533



L. Manzocco i sur.: UDK 664.66
Pra}enje starenja kruha pomo}u rentgenske difrakcije
(Study of bread staling by x-ray diffraction analysis)

Pra}enje gubitka kvalitete pekarskih proizvoda putem staren-
ja va`no je u tehnolo{kom i komercijalnom pogledu. Cilj ovo-
ga rada bio je prikupljanje podataka o kinetici starenja kruha.
Kao analiti~ka tehnika primijenjena je promjena u kristali-
ni~nosti sastava pomo}u rentgenske difrakcije. Promjena kri-
stalini~nosti pratila se kroz 20 dana na temperaturama od
–18, 4 i 25 °C. Opisani su priprema uzorka, na~in rada, rezul-
tati i diskusija.
(P. 234/2003 – Orig. str. 11, prij. oko 11 str.)

G. Zeppa i sur.: UDK 663.242
Hlapljivi sastojci u acetu balsamicu
(Characterisation of volatile compounds in “aceto balsamico”
production)

Aceto balsamico specijalna je vrsta vinskog octa koja se pro-
izvodi u odre|enim regijama Italije na bazi octene kiseline
dobivene fermentacijom kuhanog gro`|anog mo{ta. Sadr`aj
hlapljivih tvari u takvom octu razlikuje se u zavisnosti od
drvenih kaca u kojima se proizvodi. U ovom ~lanku uspo-
re|uje se sastav i sadr`aj hlapljivih tvari dobivenih iz triju ba-
terija pod istim uvjetima fermentacije, ali u kacama od raz-
li~itog drva. Zbog specifi~nosti proizvoda u Italiji regulirani su
propisi za kvalitetu i sastav aceta balsamica koji su ovdje opi-
sani i analizirani.
(P. 235/2003 – Orig. str. 20, prij. oko 13 str.)

L. M. C. Matos i sur.: UDK 638.16
Aromatski spojevi u medu
(Aroma compounds in honeys)

U Brazilu se godi{nje proizvodi oko 30 000 tona meda, {to ga
~ini petim svjetskim proizvo|a~em meda. Zbog velikog broja
razli~itog cvije}a koje p~ele posje}uju postoji i velik broj vrsta
meda koje se razlikuju po sastavu, okusu i kvaliteti. Me|utim,
aromati~nost pojedinih vrsta do sada jo{ nije bila karakterizi-
rana. U ovom se radu poku{alo analizirati i utvrditi zna~ajke
izabranih vrsta p~elinjeg meda i odrediti i valorizirati njihovu
aromu i organolepti~ku prihvatljivost. Za tu su svrhu upotri-
jebljene sljede}e analiti~ke tehnike: plinska kromatografija s
plamenom ionizacijom, masena spektrometrija i specijalne
analize aroma.
(P. 236/2003 – Orig. str. 12, prij. oko 10 str.)

N.K. Andrikopoulos i sur.: UDK 664.144
Biolo{ka aktivnost sline nakon upotrebe guma za `vakanje
(Biological activity of saliva after chewing commercial chewing
gums)

Poznato je da lipoproteini male gusto}e (LDL) u kolesterolu
bitno utje~u na pojavu koronarnih sr~anih oboljenja. Oksida-
cijom modificirani LDL stimulira stvaranje stanica koje vode
do nastajanja ateroskleroti~nih obloga. Adekvatno uzimanje
antioksidanata u hrani inhibira oksidaciju a time i razvoj pla-
ka. LDL antioksidanti sastojci su guma za `vakanje koje se da-
nas koriste u velikim koli~inama. Takvi antioksidativni sastojci
mogu biti prirodnog porijekla (npr. mastiks gume) ili sintet-
skog porijekla. Pri `vakanju komercijalnih proizvoda putem
sline konzumiraju se i spomenuti antioksidanti koji mogu
imati pozitivan ili negativan u~inak u odnosu na inhibitivno
djelovanje pri stvaranju plaka. U ovom ~lanku analizirano je
djelovanje razli~itih vrsta guma za `vakanje u slini zdravih vo-
lontera i poku{ao se utvrditi kvantitativan utjecaj na inhibitiv-
no djelovanje.
(P. 237/2003 – Orig. str. 11, prij. oko 13 str.)

P. Piacquadio i sur.: UDK 663.31
Fenolni spojevi u soku od jabuka
(Phenolic composition of apple juice)

Fenolni su spojevi nepo`eljni u soku od jabuka jer uzrokuju
tamna obojenja i neprivla~an izgled i okus. Taj se nedostatak
nastojao ukloniti pomo}u enzima lakaze imobiliziranog na
nosa~u na bazi bakarnog helata koji se mo`e regenerirati. Ta
se tehnika mo`e primijeniti i na gro`|ani mo{t. ^lanak opisu-
je na~in rada, rezultate pokusa, diskusiju i odgovaraju}i za-
klju~ak.
(P. 238/2003 – Orig. str. 4, prij. oko 3 str.)

ZA[TITA OKOLI[A

Anon.: UDK 614.71
Upravljanje kvalitetom zraka
(Management der Luftqualität)

Pro{le je godine u Meksiku odr`ana prva me|unarodna kon-
ferencija i izlo`ba tehnike i tehnologije o ~isto}i zraka, na ko-
joj je sudjelovao velik broj ekolo{ko orijentiranih znanstveni-
ka i tehnologa. Kao mjesto sastanka sretno je izabran glavni
grad Meksika kao jedno od najve}ih i najvi{e naseljenih gra-
dova. U tako velikim gradovima glavni izvori one~i{}enja zra-
ka dolaze iz prometa, proizvodnje energije i emisije iz indu-
strijskih postrojenja. U ovom izvje{taju o dometima i rezul-
tatima ove priredbe govori se s aspekta zaga|enja zraka s
usmjerenjem na smanjenje i za{titu od emisije NOx i SOx.
Prvi dio izvje{}a bavi se tehnikom i tehnologijom za{tite od
du{ikovih oksida. Pri tome se govori o kotlovima na ugljen,
kotlovima na prirodni plin i turbinama na plin. Detaljnije su
navedene danas upotrebljavane tehnologije za redukciju NOx,
kao {to su selektivna kataliti~ka redukcija, selektivna nekatali-
ti~ka redukcija i neselektivna kataliti~ka redukcija kao suvre-
mene metode uklanjanja du{ikovih oksida iz razli~itih izvora.
U drugom dijelu govori se o smanjenju sumpornog dioksida
primjenom pranja izlaznih plinova s vapnenim mlijekom, po-
mo}u praonika s vrtlo`nim slojem i drugim tehnikama mo-
kroga pranja. Posebno se osvr}e na uklanjanje pra{ine iz emi-
sije izlaznih plinova.
(P. 239/2003 – Orig. str. 8, prij. oko 12 str.)

N. Räbiger: UDK 663.6 + 628.54
Tehnika obrade vode i otpadnih voda integrirana u proizvodnju
(Productionsintegrierte Wasser-/Abwassertechnik)

Integriranje obrade vode i otpadnih voda u proizvodne pro-
cese interdisciplinarno je podru~je rada koje ima cilj {tediti
ograni~ene resurse vode i smanjiti {tetne emisije zaga|enih
otpadnih voda. Ovaj sadr`aj upu}uje na to da se radovi ne
mogu svrstati u poznate definicije osnovnih procesa i opera-
cija jer svaki proces pokazuje specifi~an karakter zbog broj-
nosti i raznolikosti utjecajnih parametara. U ~lanku se navode
ciljevi i zadaci, stru~ne osnove projektiranja, podru~ja pri-
mjene s osnovama fizikalnih, kemijskih i biolo{kih metoda,
postupci odjeljivanja i pretvorbe, razvoj i kvaliteta proizvoda,
vo|enje procesa, simulacija i modeliranje procesa, tehnika
mjerenja, izbor i razvoj materijala, fenomeni grani~nih po-
vr{ina, sigurnost procesa i ekolo{ki nadzor. U zaklju~nom di-
jelu iznose se mi{ljenja i preporuke za budu}i rad na razvoju
integrirane tehnike za obradu procesnih i otpadnih voda.
(P. 240/2003 – Orig. str. 6, prij. oko 15 str.)

534 Pregled tehni~ke literature i dokumentacije, Kem. Ind. 52 (10) 531–534 (2003)


